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BRISA SERRANA

-Conserva Artesanal de Queijo de Leite de Ovelha-

Queijo fresco cremoso de leite 100% de ovelha, moldado em pequenas
esferas e conservado em azeite de oliva e 6leo de girassol, com pimenta-rosa
e alecrim. Inspirado no tradicional Boursin franceés, o Brisa Serrana combina
sabor delicado, textura cremosa e um toque herbal uUnico — uma
experiéncia gourmet que transforma qualquer prato.

Diferenciais para revenda:

. Exclusivo: 100% leite de ovelha

. Produto gourmet para emporios,
restaurantes e presentes finos

. Conserva aromatica que valoriza
tabuas de frios e saladas

. Embalagem em vidro premium, que
agrega valor a prateleira

Sugestoes de uso/harmonizacéo
“ Vinhos: brancos leves, rosés e espumantes brut
& Cervejas: claras e aromaticas
4 Acompanhamentos: paes artesanais, saladas frescas,
tabuas de frios com frutas secas e castanhas
| | Gastronomia: risotos e saladas mediterraneas
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Queijo ALVORADA

-Inspirado no Pecorino-

90 dias de maturacéo
Textura macia a semi-firme, sabor suave e amanteigado. Ideal para

consumo diario, lanches, tabuas de queijos e vinhos leves.

180 dias de maturacéo
Notas mais intensas e complexas, textura firme e sabor marcante,

levemente picante. Uma escolha premium para quem busca profundidade
de sabor e experiéncias gastronomicas encorpadas.

Diferenciais para Revenda
. Produto artesanal em duas versoes de maturacao (90 e 180 dias)
. Variedade que amplia op¢oes para diferentes perfis de cliente
. Forte apelo gourmet para emporios, restaurantes e wine bars

. Produzido com 100% leite de ovelha _ g
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Sugestdes de uso/harmonizagéo
“ Vinhos: brancos leves e espumantes brut (90 dias)
tintos encorpados (180 dias)
B Cervejas: claras e suaves (90 dias)

estilos mais maltados (180 dias) .
# Acompanhamentos: paes artesanais, mel, castanhas e fm ,

Gastronomia: ideal para tabuas de queijos, massas, rlsot(i')s el .[
especialmente Carbonara. 1 .A:’- =
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Queijo SENTINELA

-Inspirado nos Parmesoes jovens-

Queijo de massa cozida, maturado por 180 dias e inspirado nos parmesoes
jovens. Produzido com leite 100% de ovelha, o Sentinela tem textura macia e
agradavel, com sabor equilibrado e levemente adocicado. Versatil, ¢ ideal
tanto para degustar puro quanto para uso culinario.

Diferenciais para Revenda
. Textura macia e sabor suave — agrada a diferentes paladares
. Producao artesanal em pequena escala, com carater premium
. Pratico para exposicado e venda unitaria em emporios e lojas gourmet

. Forte apelo gastrondémico para restaurantes e delicatessens

Sugestdes de uso/harmonizagio
®* Vinhos: espumantes brut e brancos aromaticos
& Cervejas: de trigo e estilos mais maltados
¥ Acompanhamentos: paes artesanais, azeite,
castanhas e frutas secas
Gastronomia: ideal para tdbuas de queijos, massas e
risotos
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DOCE DE LEITE

“Tradicional-

Doce de leite artesanal, produzido na Serra Gaucha com leite 100% de ovelha. O
cozimento lento garante textura cremosa e sabor intenso, inico em relacéo aos
doces de leite tradicionais.

Diferenciais para revenda:
. Producao limitada e artesanal — exclusividade garantida
. Sabor mais rico e aveludado — ideal para emporios e presentes gourmet

. Validade de 6 meses
. Armazenamento facil: ambiente fresco e seco
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Prémios e Reconhecimentos
¥ Super Ouro - Mundial do Queijo do Brasil 2026
/" Super Ouro - Doce de Leite Artesanal do RS 2025/,.f1

% 2° lugar - Expointer 2025 = @’
f .
% 3°lugar - Prémio Queijo Brasil 2025 l A s



Cada produto La Serrana traduz o sabor auténtico da Serra
Gaucha, aliado a tradicao artesanal e ao respeito em cada detalhe.

Mais que queijos e doces de leite, entregamos experiéncias
unicas — feitas a mao, para valorizar a sua prateleira e conquistar

seus clientes.

Confianca e reconhecimento
¥ Produtos premiados em concursos nacionais
Certificados com o Selo Arte

Producao artesanal em pequena escala

Seja nosso parceiro.
Ofereca aos seus clientes a exclusividade dos produtos
La Serrana.

j’ (51) 98196-2280
A| denise@laserrana.com.br
LA SERRANA @laticiniolaserrana
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